
 

  

 
Menü- und Weinempfehlung 

Küchenchef Simon Stirnal und Maitre & Sommelier Florian Richter 
 

 
Kronenschlösschen Menü € 

  
  

 

 Foie Gras 

 Quitte / Cranberry      26 

 

1999 Hattenheim Engelmannsberg Riesling Spätlese „Steigwein“ 

Weingut Balthasar Ress / Rheingau 0,1l - € 11 

 

~ 

                                                         Aubergine 28 

                                                                  Kopfsalat / Orange / Hummer           

 

2016 Monzingen Riesling trocken „Halgans“ 

Weingut Emrich-Schönleber / Nahe  0,1l - € 9,50 

 
 

~ 

                                                      Kabeljau-filet                    28 
Macadamia / Petersilienwurzel  

                                                                                                        Als Hauptgang     36    
  

2016 Ried Rabenstein Grüner Veltiner  

Dürnberg / Weinviertel  0,1l - € 14,50 

 

~ 

                                                         Spanferkel                                39 
                         Grünkohl / Karamelisierte Kartoffeln                    

 

2013 Rotondo 

Paternoster / Aglianico del Vulture 0,1l - € 14 

 

~ 

                                                     Winter Orange                        12 

Ananas / Gewürze / Joghurt        

 

 1997 Winkel Hasensprung Riesling Auslese 

   Weingut Hamm / Rheingau  0,1l - € 13 

 

 

  als 5-Gang Menu         120 

  als 4-Gang Menu (ohne Foie Gras)             98 

  als 3-Gang Menu (ohne Foie Gras u. Aubergine)       75 

 



 

  

 
Menü- und Weinempfehlung 

Küchenchef Simon Stirnal und Maitre & Sommelier Florian Richter 
 

 
                                 Degustations Menü                                         €                    

 
 

 Kürbis    24 

Label Rouge Lachs / Kokoscréme / Weintrauben      

 

2017 Bourgogne Aligoté 

Jean-Claude Ramonet / Burgund 0,1l - € 16 

 

~ 

 

                                                        Mieral Taube                                              26 

Rote Bete / Blutorange 

  

2007 Martinsthal Wildsau Spätburgunder Erstes Gewächs 

Weingut Diefenhardt /  Rheingau  0,1l - € 15 

 

~ 

 

 Sot - L´y - Laisse     26 

Blauer Schwede / Lauch  

                    Als Hauptgang           34 

2013 Pendore Syrah 

 Kavaklidere / Aegeis 0,1l - € 12 

 

~ 

 

 Nordsee-Steinbutt      42 

 Burgundertrüffel / Blumenkohl  / Speckschaum  
 

2016 Chardonnay Grande Reserve 

Christian Stahl / Franken 0,1l - € 16 

 
 

~ 

 
 Ovomaltine      14 

Schokolade / Malz / Macadamia 

 

20Y Tawny 

Fonseca / Port 0,05l - € 10 

  

 

  5-Gang Menü        116 

  4-Gang Menü (ohne Taube)                          92 

  3-Gang Menü (ohne Taube + Sot-L´y -Laisse)     72 

 


