
 

  

 
Menü- und Weinempfehlung 

Küchenchef Simon Stirnal und Maitre & Sommelier Florian Richter 
 

 
Kronenschlösschen Menü € 

  
 
 Portugiesische Rote Garnele 

 Zitrusfrüchte / Tomberries     26 

 

2018 Sauvignon Blanc Fumé 

Weingut Zeten / Pfalz 0,1l € 9 

 

~ 

 

                                               Rotkohlsamtsuppe 
 Foie Gras / Nashi Birne / Räucheraal     21 

 

1999 Riesling Spätlese Halbtrocken 

 Weingut Robert / Weil / Rheingau 0,1l € 10,50 

 
~ 

 
 Ochsenschwanzkompott 

 Sellerie / Trüffel     28 

 

2014 Pinot Noir Yamhill-Carlton 

Gran Moraine / Oregon 0,1l € 12 

 

~ 

 

                            Thüringer Rehrücken 
      Wilder Brokkoli / Portweinfeige 

                                         Serviettenknödel / schwarze Walnuss     38 

 

2015 Notta San Martino Merlot 
Olivini / Italien 0,1l € 12 

 

~ 

 
Orange / Schokolade / Mandel 

      12 

 

2013 Ermitage Grains Nobles 

Domaine de Tourbillon / Wallis 0,1l € 14 

  

 

 

 

  als 5-Gang Menu             118 

  als 4-Gang Menu (ohne Rote Garnele)       92 

 


