
 
 

Menü- und Weinempfehlung von 
Küchenchef Roland Gorgosilich 

 und Maitre & Sommelier Florian Richter 
 

       Kronenschlösschen Menü     € 
  
 Steinköhler  

 Fenchel / Orange / Bete       28 

 

2012 Rüdesheimer Berg Riesling Kaisersteingfels 
Weingut Leitz / Rheingau 

0,1  € 12,00 
 

~ 
 

                                               Taube Royal   
 Kohlrabi / Pfifferlinge / Schalotte        30 

  

2008 Krafuss Pinot Nero 
 Tenuta Lageder / Südtirol   

0,1l   € 15,00 
 

~ 
 

 Bretonischer Steinbutt 
 Grüner Spargel / Grapefruit / Krustentier          34 

  als Hauptgang            52 

2018 Sulzfeld Sonnenberg Chardonnay „Brunnquell“ 
Weingut Luckert / Franken 

0,1l   € 13,50 
 

~ 
 

Weiße Nektarine 
        Sorbet / Thymian-Crumble / Apfelblüte        12 

 
~ 

        

Australisches Striploin 
 Urkarotte / Schwarzer Knoblauch / Wasserspinat      52 

 

1997 Classic 
Cims de Porrera / Priorat 

0,1l   € 16,50 
 

 ~ 
 

Sauerkirsche 
  Mandel / Balsamico / Joghurt   14 
 

2012 Late Bottled Vintage unfiltered 
Fonseca / Port 

0,1 l   € 12,00 
 
  

als 6-Gang Menu                   132 
als 5-Gang Menu (ohne Taube oder Steinbutt)                 112 
als 4-Gang Menu (Mit Steinköhler, Nektarine, Striploin, Sauerkirsche)   96 
 


