
 
 
 
 
 

Menü- und Weinempfehlung 
Küchenchefs Simon Stirnal und Roland Gorgosilich 

 und Maitre & Sommelier Florian Richter 

 
       Kronenschlösschen Menü     € 

  
 Hamachi 

 Gurke / Yuzu / Dashi     26 

 

2017 Sancerre „Le Vallon“ 
Domaine de Terres Blanches / Loire  0,1l € 13,00 

 
~ 
 

                                               Steinbutt  
 Lardo / Artischocke / Topinambur     29 
                                                          als Hauptgang     48 

2006 Chardonnay 
 Mount eden Vineyards / Santa Cruz Mountains  0,1l € 17,00 

 
~ 
 

 Sot-l’y-laisse 
 Mais / Tandoori      28 

 

1989 Hattenheim Nussbrunnen Riesling Auslese 
Domänenweingut Schloss Schönborn / Rheingau  0,1l € 15,00 

 
~ 
 

Feige 
      Salz / Lavendel           9 

 
~ 

 

Zweierlei vom Kalb  
 Sellerie / Spitzkohl / Rote Zwiebel        52 

 

2016 Callabriga 
Casa Ferreirinha / Douro    0,1l € 15 

 
 ~ 

 

Pfirsich 
  Weiße Schokolade / Ingwer / Antica Formula    14 
 

2017 Homburg Kallmuth Riesling Spätlese 
Weingut Fürst Löwenstein / Franken  0,1 l € 12 

  
 

 als 6-Gang Menu                   132 
 als 5-Gang Menu (ohne Steinbutt oder Sot-l’y-laisse)      108 

 

 


