
 

  

 
Menü zu Pfingsten  

  
 € 

 
 

 

 Gebeizter Label Rouge Lachs 
 Fenchel / gelbe bete / Orange     28 

 
2020 Sauvignon Blanc Ried Czamillonberg 

Weingut Potzinger / Südsteiermark 0,1l – 11 € 

 

~ 

 

 Samtsuppe vom Ingelheimer Stangenspargel   19 

Ochsenschwanz / schwarzer Knoblauch / Brunnenkresse 
 

2018 Homburg Kallmuth Silvaner S trocken 
Weingut Fürst Löwenstein / Franken 0,1l – 9 € 

 

~ 

 

 Bretonischer Steinbutt  

 Bio-Sellerie / Cevennen Zwiebel / Bio-Ei      30 

 Als Hauptgang      48 

 
2016 Ritchie Vineyard Chardonnay 

David Ramey / Russian River Valley 0,1l – 20 € 

 

~ 

 

 Black Angus Filet   48 

Urkarotte / Bergkartoffel / Trüffelschmorjus 

 

2012 La Cabane 
Domaine du Comte de Thun / Gaillac0,1l – 16 € 

 

~ 

 

 Weißer Pfirsich   15 

Holunder / Dulce-Schokolade / Apfelblüte 

 

2007 Erbach Marcobrunn Riesling Auslese 
Weingut Balthasar Ress / Rheingau 0,1l – 15 € 

 

 

 

      5-Gang Menü     125 

      4-Gang Menü (ohne vorspeise)     98 

      3-Gang Menu (Suppe, Hauptgang, Dessert)   75 

  


