
 
Ostermenü I 

  
 

3 Poget Austern natur oder Peperonivinaigrette 18 € 

 
 

 

 

Gebratene Jakobsmuschel 
auf mariniertem Kopfsalat mit Kalamansi-Sud 

 

~ 

 
Erbsen-Minz Velouté  

mit kleiner Falafel und Granny Smith Apfel 
  

~ 

  

Gebratene Entenleber  
mit geräucherten Mandeln und Holunderkapern-Vinaigrette 

 
 

~ 

 
Osterlamm  

auf confiertem Spargel dazu Sauce Foyot und Polentakrapfen 
                                                              

~ 

  

Delice von Valrhona Nyangbo und Maccadamianuss 
mit jungen Rhababer 

                                                                                       
 
 

 

           

 als 5-Gang Menu      135 € 
 als 4-Gang Menu (ohne Entenleber)      115 € 
 Als 3-Gang Menu (ohne Velouté)                90 € 
      Upgrade 10g Osietra Caviar                                   29 €     
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ostermenü II  

  
 

3 Poget Austern natur oder Peperonivinaigrette 18 € 

 
 
 
 

 

Dorade Royal im Escabeche-Sud 
dazu marinierter Fenchel und Gemüseconfit 

 

~ 

 
Consommé Célestine vom Kaninchen  

mit Gemüseperlen 
 

~ 

  

Gebackenes Bio-Ei  
auf Crèmespinat und Nussbutterschaum 

 

~ 

 
Brust und Keule vom Stubenküken  

auf Erbsenconfit und glasierten Morcheln                    
 

~ 

  

Karottenküchlein „à la Kronenschlösschen“  
mit eingelegten Mispeln und Pekannuss 

                                                                                       
 
 

 

 

           

 als 5-Gang Menu      128 € 
 als 4-Gang Menu (ohne Dorade)     110 € 
 Als 3-Gang Menu (ohne Consomeé)        90 € 
      Upgrade 10g Osietra Caviar                                    29 €     
  

 

 


