
 
Ostermenü 

  

  

 

 Tatar vom Krustentier 
Blutorange | Gurke | Bronze Fenchel | Hummer vinaigrette 

 

2023 Sauvignon Blanc „Praesulis“                                                                                                            

Weingut Gump Hof | Südtirol 0,1l – 11,00 € 

~ 

 
Bärlauch Samtsuppe  

Label Rouge Lachs | Kaviar | Schwarzer Knoblauch 
  

2021 Geisenheim Mönchspfad Weissburgunder „M“ trocken 

Weingut Sohns | Rheingau 0,1l – 9,00 € 
~ 

  

Gebratene Entenleber 
Morchelrahm | Junglauch | Aceto Balsamico 

                                                                 
2010 Single Harvest Tinta Negra 

Barbeito | Madeira 0,1l – 15,00 € 

~ 

 
Atlantik Steinbutt 

Ingelheimer Stangenspargel | Arborio Risotto | Brunnenkresse 
                                                              

2015 Rüdesheim Berg Rottland Riesling Grosses Gewächs 

Weingut Leitz | Rheingau 0,1l – 15,00 € 
~ 

  

Schulter und Rücken vom Salzwiesenlamm 
 Bohnen Cassoulet | Geschmorte Tomate | Kartoffelstampf | Thymian-Jus    

                                                                                       

2019 Côtes de Tablas 

Tablas Creek | Paso Robles 0,1l – 12,00 € 
 

~ 

  

Mara des Bois 

Holunder | Opalys | Buttermilch | Hafer  

 
2021 Iphofen Kalb Gewürztraminer Spätlese 

Weingut Hans Wirsching | Franken 0,1l – 11,00 €  
 

           

 als 6-Gang Menu       138 € 
 als 5-Gang Menu (ohne Lamm oder ohne Entenleber)  120 € 
 als 4-Gang Menu (ohne Lamm und ohne Entenleber)    98 € 
 Als 3-Gang Menu (Suppe, Steinbutt, Dessert)      85 € 

 


