
 
 

Ostermenü 

  
 € 
 

 

 Tranche vom Label Rouge Lachs 
                          Lauch-vichysoisse / Passe Pierre / Weißer Champignon       

 
2020 Mandolás Furmint 

Oremus / Tokaji  0,1l – 12,00 € 

 

~ 

Samtsuppe von der Gartenerbse 
                                        Poelierter Hummerschwanz / Zuckerschote       

  
2020 Chenin Blanc 

Luddite / Bot River  0,1l – 15,00 € 
 

~ 

 Gebratene Entenleber  
                                   Pastinaken-Crème / geschmorte Roscoff-Zwiebel / Madeiraschaum          
                                                                 
  

2010 Lorch Krone Riesling Erstes Gewächs 
Weingut Graf von Kanitz / Rheingau   0,1l – 16,00 € 

 

~ 

Bretonischer Steinbutt 
                                    Confierte La Ratte Kartoffel / Ingelheimer Stangenspargel /  
 Kaviar-Schnittlauch-Beurre Blanc           
                                                              

2016 Iphofen Julius-Echter-Berg Silvaner Grosses Gewächs 
Weingut Wirsching / Franken  0,1l – 12,50 € 

 

~ 

 Gebratener Salzwiesenlammrücken       
 Thymian-Polenta / fermentierter Knoblauch / Ratatouille / Olivenöl-Jus   

                                                                                       
2014 La Cabane  

Domaine du Comte de Thun / Gaillac   0,1l – 16,00 € 

 
 

~ 

 Mousse von der Dulcey-Schokolade 
 Eingelegter Rhabarber- / Himbeere / Winzersekt   

 
1999 Assmannshausen Höllenberg Spätburgunder Weißherbst Auslese 

Weingut Krone / Rheingau  0,1l – 16,00 € 

  

 

  als 6-Gang Menu         138 
  als 5-Gang Menu (ohne Lamm oder ohne Entenleber)  120 
  als 4-Gang Menu (ohne Lamm und ohne Entenleber)      98 

 


