
 
 
 
 

Muttertags-Menü 
  
  

 

 Kalbstatar „Carne Cruda“  
     Schnittlauchschmand und Friséespitzen       
 

2025 Grauburgunder „vom Löss“ trocken 

Weingut Gunderloch | Rheinhessen 0,1l – 7 € 
 

~ 

 

 Krustentier-Kokos-Schaumsüppchen     
 Kaiserschoten | Sesam Croûtons   

 

2009 Kiedrich Gräfenberg Riesling Spätlese 

Weingut Robert Weil | Rheingau 0,1l - 16 € 

 

~ 

 

 Sanft gegarte Lachsforelle   

  Schnittlauchnage | Kartoffelcrunch        
  

2022 Grüner Veltliner „Spies“ 

Weingut Kurt Angerer | Kamptal 0,1l – 14 € 

 

~ 

 

 Krosse Perlhuhnbrust      
Spargel | Erbsen-Confit | Kartoffelterrine 

 

2021 Randersacker Pfülben Silvaner VDP.GG 

Weingut Schmitt’s Kinder | Franken 0,1l – 15 € 
 

~ 

 

 Gâteau von Mispeln und Valrhona Dulcey Schokolade     
Honig-Sud 

 

2024 Furmint Auslsese 

Weingut Heidi Schröck | Burgenland 0,1l – 13 € 
 

 

 

 

      5-Gang Menü      125 € 
      4-Gang Menü (ohne Lachsforelle)  110 € 
      3-Gang Menü (Suppe, Hauptgang, Dessert)   95 € 
  


