
    Menu I 
 

€ 
 

 Asiatisches Beef tatar  32 
Shiitake / Rote Shiso / Sesam 

 
2020 Riesling „Alte Reben“ trocken VDP.Gutswein 

Weingut Van Volxem / Mosel  

0,1l   € 10,00 
 

~ 
 

 Bretonischer Loup de Mer  34 
Artischocken-Krustentier-Nage / Spitzpaprika /  

gegrillter grüner Spargel 
                                                                                        als Hauptgang      54 

2018 Chardonnay „Poseidon Vineyard“ 
Black Stallion / Napa Valley  

0,1l   € 19,00 

 
~ 
 

 Gebratene Entenleber  42 
Selleriepüree / Heidelbeere / Trüffeljus 

  
2004 Rüdesheim Berg Rottland Riesling Erstes Gewächs 

Schloss Schönborn / Rheingau  
0,1l   € 20,00 

 
~ 
 

 Hirschkalbsrücken  52 
Zweierlei wilder Brokkoli / Feige / Wacholderjus 

 
2012 La Cabane 

Comtes de Thun / Gaillac  
0,1l   € 18,00 

 
~ 
 

 Pistazie  16 
     Garten-Himbeere / Rosen-Joghurt-Eis 

 
2019 Moscato Rosa Spätlese 

Castel Salleg / Südtirol  
0,05l   € 14,00 

 
     
als 5-Gang Menü  € 155 
als 4-Gang Menü (ohne Vorspeise) € 125 
als 3-gang Menü (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) €   90 
 

 
 



 

Menu II 
 
 

           € 
 

 Geräucherter Label Rouge Lachs     29 
Gelbe Bete / Senf 

 
2019 Grüner Veltliner Ried Rosenberg 

Weingut Bernhard Ott / Wagram  
0,1l   € 15,00 

 
~ 
 

    Samtsuppe vom Champagnerkraut     16 
Traube / Blutwurst 

 
2020 Moscatel de Alejandria 

Pü Wines / Yumbel, Chile 
0,1l   € 12,00 

 
~ 
 

                                                Gebratene Entenleber                                     42 
     Selleriepüree / Heidelbeere / Trüffeljus 
  

 2004 Rüdesheim Berg Rottland Riesling Erstes Gewächs 
Schloss Schönborn / Rheingau  

 0,1l   € 20,00 

 
~ 
 

 Geschmorte Wagyu Schulter       44 
 Bio Kohlrabi / Wiesenchampignons / Schmorjus 

 
2014 Batuta 

Niepoort / Douro  
0,1l   € 18,00 

 
~ 
 

 Crème von gebrannten Mandeln und Arborio-Reis        14 
Glühwein-Zwetschgen / Karamell-Milchrahm-Eis 

 
1996 Riesling Eiswein 

Weingut Peter Jakob Kühn / Rheingau  
0,05l   € 19,00 

 
 

    Als 5-Gang Menü  € 125 
                               Als 4-Gang Menü (ohne Entenleber)    €   95 

 

 

 


