
 
Kronenschlösschen Menü 

 
“Gruß aus dem Keller“   

 
“Der Anfang“ 

 
Salat vom Spanferkel und Eismeergarnele 
Geschmorte Steckrübe und Quittenvinaigrette  
 

Délice von Blumenkohl und Perigord Trüffel 
Haselnuss-Vinaigrette und Estragon 

 
~ 
 

Sanft gegarte Lachsforelle aus dem Wispertal 
Dill-Meerrettich-Nage und Schalotten-Confit 

Borschtsch Bouillon      
                                                     Sauerrahm und Kümmel-Crunch 

 
~ 
 

Törtchen von der Königskrabbe 
Bärlauch und Morcheln 
 

Gebackenes Kartoffelcroissant 
Champignon-Blanquette und Parmesan-velouté 

 
 

~ 
 

Brust und Keule von der Mieral Taube 
Spitzkohlpraline und Gewürz Aubergine 

Feines vom Knollensellerie 
braisierter Porree und Madeira Jus 

 
~ 
 

Rhabarber Suprême 
Mascarpone und Mandeln 
 

Käseauswahl von Maître Affineur Antony 
Hausgemachtes Chutney, Feigen-Senf & Nuss-Brot 

 
 
 

“Das Ende“ 
 
 

5-Gang Menü 159 € 

6-Gang Menü 169 € 

7-Gang Menü 179 € 

jeder zusätzliche Gang +10 € 


