





HOCHZEIT IM KRONENSCHLOSSCHEN
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Hans B. Ullrich, Inhaber und Tochter
Johanna Ullrich, General Manager

Kleter Briufozar,

das luxuriése Kronenschldsschen ist das Hochzeits-Hotel par
excellence. Im romantischen Dérfchen Hattenheim, — mit sei-
nen Fachwerkhiusern, alten Straflen und Gassen, mit der his-
torischen Burg und der Barockkirche St. Vincent einer der
schonsten Orte im Rheingau — liegt das Hotel Kronenschléss-
chen inmitten eines Privatparks mit Blick auf den Rhein. An
jedem Wochenende wird hier eine Hochzeit gefeiert, denn

eine bessere Adresse fiir eine »Traumhochzeit« gibt es nicht.

Nach der stimmungsvollen Trauung in der Barockkirche in der
Nachbarschaft empfingt das Brautpaar seine Giste im Park des Ho-
tels. Gefeiert wird im Rheinsaal mit den angrenzenden, eleganten
Salons. GeniefSen Sie mit Ihren Gisten die lange, fréhliche Nacht;
eine »Sperrstunde« gibt es nicht. 29 schone Zimmer, Juniorsuiten

und Suiten stehen fiir Sie und Thre Giste bereit.

Fiir all jene, die gerne »unter sich« bleiben wollen, besteht zudem
die Moglichkeit, das gesamte Kronenschlésschen exklusiv zu mie-

ten.

Roland Gorgosilich und und sein Kiichen-Team gehéren zum

Besten, was die deutsche Restaurantszene zu bieten hat. Eine

perfekte Kombination von Menii und Weinen ist garantiert.
Unsere Weinkarte wurde vom »Gault & Millau« ausgezeichnet als
»Beste Weinkarte Deutschlands«, vom ,,Wine Spectator mit dem
,Best of Award of Excellence” und von ,,Vinum® mit 5 Sternen
ausgezeichnet. 70.000 Flaschen liegen im Keller: Thr Geburtsjahr

ist sicherlich auch dabei.

Grofle Feste organisieren und feiern? Das konnen wir. Das
»Kronenschlosschen« ist Veranstalter des jahrlichen »RHEINGAU
GOURMET & WEIN FESTIVAL« (mit 60 Events und 6.500
Gisten), zu dem wir 18 Tage lang weltbeste Koche und Winzer

prisentieren.

Sie meinen, dies alles sei unbezahlbar? Mitnichten. Sie wollen ge-
nau kalkulieren und bei der Endabrechnung nicht tiberrascht wer-
den? Wir bieten Thnen fiir Empfang und Hochzeitsfest attraktive

Pauschalpreise an.

Wir freuen uns auf Sie.

Ay Hors B Cllich & Jofarrea Gtliich
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Der Rheingau ist eine der schonsten Landschaften Deutschlands.
Rhein, Weinberge und Schlésser prigen das Bild. Gerne
organisieren wir fiir Sie einen Ausflug zu den »Highlights« Kloster
Eberbach und Schloss Johannisberg, eine Weinprobe in einem
der berithmten Weingiiter, eine Bootsfahrt auf dem Rhein oder
Mountainbiking in den Weinbergen.

Nutzen Sie die Schonheit der Region und kombinieren Sie Thre
Hochzeit mit einem schonem Rahmenprogramm fiir Sie und Ihre

Giiste.

IS e
il !’[ y

ks

7_ e

Weinprobe Schloss Johannisberg Kloster Eberbach Laiendormitorium
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Thre Hochzeit soll ein ganz besonderer Tag sein, an den Sie sich Thr ganzes Leben
lang mit Freude erinnern. Gerne iibernehmen wir fiir Sie die Planung. Sie kénnen
sich ganz auf Thre Giste konzentrieren und Thre Hochzeit entspannt geniessen.
Unser Team berit Sie kompetent wihrend Threr Hochzeitsplanung — mit viel Lie-
be zum Detail helfen unsere Mitarbeiter Thnen bei der Vorbereitung Threr Traum-
hochzeit. Unsere 29 Zimmer und Suiten, verteilt im Haupthaus und unserem

Gistehaus, unsere Terrassen, Festsile und unser Garten bieten den idealen Rah-

men fiir Thren perfekten Tag - Sie und Thre Giiste werden sich von der Ankunft bis

zur Abreise wohlfiihlen.

GERNE HELFEN WIR IHNEN BEI
DER PLANUNG IHRER HOCHZEIT

GASTRONOMISCHE
ANGEBOTE

Vorschlag fiir Kirche oder Standesamt
Kutschfahrt oder Hochzeitsfahrzeug
Musikalische Gestaltung der kirchlichen Trauung
(Orgel, Tenor oder Sopran)

Brautstrauf$, Dekoration in der Kirche

Styling im Hotel

Fotograf

Diskjockey oder Band

Planung des Vorabends (rustikal im Weingut
oder BBQ im Hotelgarten)

Planung des Folgetages: Brunch im Hotelgarten

Vorabend
BBQ im Hotel-Garten oder Polterabend

im Weingut

Nach der Kirche

Empfang im Park oder in der Jugendstil-
Hotelhalle:

— Getrinke & Fingerfood

— Kaffee & Kuchenbuffet

Hochzeits-Dinner

— Gourmet-Menii mit Weif3- und Rotweinen,
Mineralwasser, Kaffee und Digestif

— Hochzeitstorte

— Mitternachts-Snack

— Bar

Folgetag

Brunch im Garten
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Schéner, stilvoller geht es nicht: In unserem wundervollen Park mit
der 250 Jahre alten Platane, dem Mammutbaum, Gingkobdumen
und anderen exotischen Gewichsen, empfangen Sie Thre Giste.
Eine traumhafte Atmosphire fiir Empfinge bis zu 300 Personen.

Es darf, muss aber nicht immer Champagner sein ...

HOCHZEITSEMPFANG KAFFEE UND KUCHEN

¢ Geldermann Carte Blanche, Sekt brut Zusitzlich zum Empfang
* »Kronenschlésschen Special«

(Holunderbliitensirup, mit Sekt aufgegossen) Kuchen (Blechkuchen, Apfel- Erdbeer-, Himbeer-,

¢ Fruchtsifte, von ,Van Nahmen® . . . .
i | : = Pflaumenkuchen je nach Saison, Kisesahnetorte), sowie
* Mineralwasser '

Kaffee und Tee (verschiedene Sorten)

Ausschank aller Getrinke a discrétion (ohne Beschrinkung)
Pauschalpreis fiir 60 Minuten: 25,00 Euro Aufpreis: 16,00 Euro
Pauschalpreis fiir 90 Minuten: 35,00 Euro

oder individuelle Abrechnung nach Verbrauch

FINGERFOOD ZUM EMPFANG

VARIANTE I VARIANTE II VARIANTE III

* Hausgemachtes Blitterteiggebick * Mini-Burger vom Black-Angus-Rind * Gurken-Dill Shot mit Kriuterél

in verschiedenen Variationen (weifSer * Quiche Lorraine * Lable-Rouge-Lachstatar
Sesam, Kise, Natur) (e 2 Teile = 4 Stiick pro Person) auf Pumpernickel
(4 Stiick pro Person) 16,00 Euro * Entenleberparfait mit Brioche
10,00 Euro * Tandoori Garnele
* Karotten-Ingwer-Crémesiippchen
* Ziegenkise mit Feige
(6 Téile pro Person)
25,00 Euro




KRONENSCHLOSSCHEN EXKLUSIV

¢ Rheinsaal, Gelber Salon und Roter Salon

e PLUS: Gourmetrestaurant, Bistro & Bar
(Bistro und Bar bis maximal 30 Personen,
Restaurant bis maximal 50 Personen)

* gesamt bis maximal 150 Personen

e Terrasse und Garten

e 29 Zimmer & Suiten

* gerne vermitteln wir Thnen weitere Hotelzimmer
oder Transfers im Rhein-Main-Gebiet
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Die Riumlichkeiten im Kronenschlésschen sind sehr wandelbar
und geben jedem Fest eine ganz personliche Note — ganz gleich, ob
Thre Hochzeitsgesellschaft 20 oder 150 Personen zihlt.

Nutzen Sie auch die Moglichkeit, das Kronenschlosschen fiir Sie
und Thre Giste exklusiv zu mieten. Sprechen Sie uns an: Wir bera-

ten Sie gerne individuell zu Ihrer Traumhochzeit.

Machen Sie aus Threr Hochzeit ein einmaliges Event im
ganz privaten Kreis und buchen Sie das Kronenschlos-
schen exklusiv fiir Thre Hochzeit. Durch die Kombina-
tion aller Riumlichkeiten sowie der Restaurants haben Sie
Platz fiir bis zu 150 Personen. Bei Bedarf stehen Thnen alle
29 Zimmer & Suiten zur Verfligung.
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VARIANTE I »PRHEINSAAL«

¢ Bis maximal 86 Personen

¢ Bar mit Stehtischen im »Gelben Salon«

DJ und Tanzfliche im »Roten Salon.

-

Gelber Salon

Rheinsaal

26

Roter Salon

g D]J + Tanz

N

Terrasse :

VARIANTE II P RHEINSAAL &
GELBER SALON«

¢ maximal 106 Personen
¢ DJ, Bar und Tanzfliche im »Roten Salon«

Nutzen Sie unsere 1. Etage exklusiv
fiir Thre Hochzeit: Durch die

c

Kombination von Rheinsaal und
Gelber Salon haben Sie Platz fiir

bis zu 106 Personen beim Dinner

zuziiglich Roter Salon fiir DJ, Bar

Gelber Salon

20

Rheinsaal

26
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Roter Salon

g DJ + Tanz

N

Terrasse :

und Tanzfliche.

VARIANTE III »ROTER SALON«

¢ bis zu 16 Personen

Ideal fiir Hochzeitsgesellschaften im kleinen
Kreis. Nutzen Sie gerne auch die angrenzende

Terrasse zum Empfang.
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RHEINSAAL
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RHEINSAAL




HOCHZEIT IM KRONENSCHLOSSCHEN

GELBER SALON

ROTER SALON
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BISTRO & BAR
(KRONENSCHLOSSCHEN EXKLUSIV)

Iy
\

i x5 %




HOCHZEIT IM KRONENSCHLOSSCHEN

GOURMETRESTAURANT
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BISTRO-TERRASSE
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GARTEN




GARTEN
PERFEKTE KULISSE FUR IHRE FREIE TRAUUNG

MAISON FONDEE
181
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Chef de Cuisine Roland Gorgosilich und Head-Sommelier

Florian Richter mit unserem ganzen Team verwohnen Sie:

MENUBEISPIELE

I I1

Label Rouge Lachs / Gurke/ Joghurt San Marzano / Burrata/ Basilikum / Pinienkerne
Curry-Zitronengrassuppe Karotten-Ingwer-Siippchen
Kokos/Espuma/ gerosteter Sesam -
- Geschmortes Kalbsbickchen / Selleriepiiree / Waldpilze
Poularde/ geschmorte Bio-Tomate/ Arborio Risotto -
- Panna Cotta
Mousse von Valrhona Schokolade karamellisierte Niisse/ Orangenfilets
flambierte Waldbeeren

Leistungen im Rahmen der Pauschale:
Zum 4-Gang-Gourmetmenii werden zwei Weiffweine und ein Rotwein sowie Mineralwasser und Kaffee ausgeschenke,
a discrétion und grofiziigig, und zwar fiir die Dauer von 4 Stunden (ab Beginn des Dinners). Anschliefend wird der

Verbrauch individuell abgerechnet.
Pauschalpreis 118,00 Euro

ZUSATZLICHE LEISTUNGEN
(alle Preise pro Person)

Hochzeitstorte: Preis nach Absprache MITTERNACHT-SNACKS

Stuhl-Hussen: 6,00 Euro Miinchner WeifSwiirste mit Brez'n 9,00 Euro
Individuelle Meniikarte: 2,50 Euro Kartoffelsuppe mit Croutons und Landbrot 9,00 Euro
Tischkarte: 0,50 Euro Kronenschlésschen Currywurst 10,00 Euro
Silberleuchter und Windlichter: 3,00 Euro Chili con Carne mit Baguette 12,00 Euro
Rohmilchkiseauswahl mit Chutney 16,00 Euro

Candy Bar (Pauschale fiir alle Personen): 150,00 Euro

Personalkosten: ab 0.00 Uhr pro Mitarbeiter/-in 45,00 Euro/Stunde.
Freie Trauung im Garten: Fiir den Auf- & Abbau berechnen wir 250,00 Euro.
Fiir Thre Blumen-Dekorationen empfehlen wir Ihnen die Firma Adam & Efeu aus Wiesbaden Schierstein.
Klaudia Vermeer macht Thnen gerne ein individuelles Angebot (Sie rechnen direkt mit der Firma Adam & Efeu ab).
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VARIATIONEN
(gegen Aufpreis — unser Kiichenchef Roland Gorgosilich beriit Sie gerne)

Vorspeise: Hauptgang:
- Rinder Carpaccio/Rucola Salat/ eingelegte Pilze/ - Rosa gebratener Kalbsriicken / Karotten-Kartoffelstampf / Pilzrahm
Nuss-Balsamico-Dressing - Geschmorter Pak-Choi / Siilkartoffelnage / geschmolzene Tomaten
- Entenleberparfait/ Abate Birne/Haselnuss/Brioche - Brust vom Mais-Hihnchen /Karotten-Tandoori-Piiree / Maiskolben /
gerducherter Paprikajus
Suppe:
Dessert:
- Weifle Tomatensuppe / Ravioli
- Gazpacho/ Feta-Olivensalat/ Ciabatta Cracker - Himbeerschnitte/ Opalys / Zitronenmelisse
- Vichyssoise - Limetten-Tarte/ Zitrusfrucht-Salat/ Mango-Sorbet
- Schokoladen Géteau / Beerenragout / Salzkaramell
Zwischengang: - Apfeltarte mit Bourbon-Vanille-Gateau

- Waldpilz-Risotto/ franzésischer Rucola/alter Balsamico
- Stunden-Ei/Spinat/ Kartoffel-Espuma /eingelegter Triiffel
- Blutwurst-Ravioli/ Balsamico-Linsen/ Friihlingslauch

Bildnachweis: Alle Bilder © Kronenschlésschen - Haftungsausschluss: Irrtum und Anderungen vorbehalten.



IHR HOCHZEITSTEAM «
IM KRONENSCHLOSSCHEN

ILKA RICHTER

Leitung Rezeption

ANNETT HAGEN

Stellvertretende Leitung Rezeption

ROLAND GORGOSILICH
Chef de Cuisine

FLORIAN RICHTER
Maitre & Head-Sommelier

JOHANNA ULLRICH

General Manager

HANS B. ULLRICH
Inhaber

S

KRONENSCHLOSSCHEN

Hotel & Restaurant

Kronenschlésschen, Rheinallee, 65347 Eltville-Hattenheim
Telefon: +49 (0) 67 23 640 - Telefax: +49 (0) 67 23 76 63

info@kronenschloesschen.de - www.kronenschloesschen.de



