
Heiligabend 
„Candle Light Dinner“ 

Hattenheim 24. Dezember 2019 

 
Apéritif: Hausgemachter Glühwein  

 

Unsere Wein-Empfehlungen 
         

2011 Hochheim Hölle Riesling Auslese  
Weingut Künstler / Rheingau       0,1l / €  12,00 

 
            0,75 l 
2017 Hallgarten Hendelberg Riesling trocken VDP.Erste Lage 

Weingut Prinz / Rheingau     €   42,00 
 
2015 Hattenheim Wisselbrunnen Riesling GG 
Weingut Barth / Rheingau       €  75,00 

       0,375l / €  40,00  
2017 Meursault 
Domaine Jean-Marie Bouzereau / Burgund      €  85,00 
 
2014 Tannenberg Sauvignon Blanc      
Tenuta Manincor / Südtirol      €  58,00 
 

*** 
 

2010 Geiseheim Rothenburg Spätburgunder  
Weingut Leitz / Rheingau        €  75,00 

 
2009 Spätburgunder Selection A 
Weingut Keller / Baden       € 110,00 
 
2000 Château Poujeaux 
Cru Bourgeois / Moulis       €   95,00 

 
2010 Vina Real Reserva 
Bodegas Cune / Rioja        €   70,00 

 
2001 Barolo “Bricco Boschis” 
Cavallotto / Piemont         € 150,00 
 

2005 Cabernet Sauvignon  
Mount Eden Vineyards / Santa Cruz Mountains     €  180,00 
 
2005 Catina Zapata  
Mendoza        €  195,00 
 
 

 

MENÜ 

 

 

Foie Gras 

Quitte / Cranberry 

 

 

*** 

 

Kabeljaufilet 

Macadamia / Petersilienwurzel 

 

 

*** 

 

 

Wachtel 

Topinambur / Rosenkohl / schwarze Walnuss 

 

 

*** 

 

Thüringer Reh 

getrüffelter Spitzkohl / Dauphinekartoffeln / 

Jus von Dörr-Obst 

 

 

*** 

 

 

Schokoladen-Törtchen 

Gewürz-Zwetschgen / Zimteis 
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MENÜ 

 

 

 

 

 

Lachstatar 

Apfel / Willamsbirne 

 

 

*** 

 

 

Ente kross gebraten 

Feigenrotkohl / Gewürz-Serviettenknödel 

 

 

*** 

 

 

Lebkuchen-Apfelcrumble 

Honigeis / Caramellsauce 

 

 

 

 

 


