menu surprise

4- oder 5-Ginge Tischweise serviert

hors d’ceuvre

2023 Niedermenningen Sonnenberg Riesling Kabinett Alte Reben
Weingut Stefan Miiller | Mosel

potage
2021 Filari di Timorasso

Boveri Luigi | Colli Tortonesi

entre le couloir
2023 Edenkoben Chardonnay trocken
Weingut J.J. Berizzi | Pfalz

~ o~ o~

plat principal
2016 Pinot Noir Reserve “Caroline”
Weingut Diel | Nahe

dessert
2019 Oestrich Doosberg Riesling Spitlese VDP.Grosse Lage
Weingut August Eser | Rheingau

4-Gang Menii mit potage
5-Gang Menii

Kronenschlosschen-Klassiker

Bretonische Austern ,,Rockerfeller Art* mit Rotweinbutter-Sandwich & Coppa

Im Ofen gebackener Hokkaidokiirbis mit Zitronenaioli, Kiirbiskern Focaccia

& marinierten Radicchio

Wiener Schnitzel mit Gurkensalat, Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren

Ganzer Hummer fiir 2 Personen in 2 Géingen
L., Surfand Turf “ Sandwich mit Cocktailsauce und Salatspitzen

IL.

Gegrillter Hummerschwanz ,a la Thermidor®

Alle Preise inklusive 19% MwSt.

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

€17,50

€12,00

€ 75,00 pro Person
€ 89,00 pro Person

€ 18,00

€19,50

€ 35,00

pro Person € 68,00



Bistrokarte

Gedeckpreis (Tischweise serviert: Rahmbutter und Brot der Biickerei Laquai) € 3,00 pro Person

a la carte Preise
Vorspeisen & Suppen
Knackiger Romanasalat mit gebratenen Garnelen, Caesar Dressing & gerdsteten Kriuter Crotitons € 23,50
Hummerschaumsiippchen mit kleinen Maultischchen & Wurzelgemiise €19,50
Label Rouge Lachs mild gerduchert mit Feldsalat, Gemiise-Vinaigrette & Kartoffelcrunch € 28,50
Rindertatar Crostinis mit Eigelbcreme, Senfkornern & roter Zwiebel € 29,00
Hauptginge
Allgiuer Kisespitzle mit Bergkiise, Rostzwiebeln & knackigem Feldsalat € 29,50
Medaillons vom bretonischen Seeteufel auf Linsen-Gemiise & Rosmarinkrapfen € 36,00
Brust & Keule von der Mais Ente mit geschmorter Pastinake & Orangen-Chicorée € 38,00
Ragout von der Rehkeule ,,4 1a Baden-Baden® mit Mandel-Brokkoli & Spitzle € 39,00
Desserts
Eis & Sorbet Variation mit Crumble & Fruchtsauce €12,50
Pumpkin Pie mit Pekannuss-Karamelleis & Sauerrahm € 15,00
Salzburger-Kaiserschmarrn fiir 2 Personen, Buttermandel, Zwetschgen-Roster & Vanille-Eis € 28,00
Affinierte Kiseauswahl mit fiinf Kiisesorten, Feigen-Senf & Nuss-Brot € 20,00

Alle Preise inklusive 19% MwSt.



