Provence
(Aufpreise zum 3-Ginge-Ment a € 38,00)

€
Vorspeise
Provenzalische Artischocke mit Balsamico-Schalotten-Vinaigrette und Kriuterdip 16,00
Meniiaufpreis 4,00
Salat Nigoise mit grilner Bohne und gebeiztem Eigelb 22,00
Meniiaufpreis 10,00
Hauptgang
Lamm Fricandeau mit geschmorter Paprika und Aubergine 28,00
Menitiaufpreis 2,00
Bouillabaisse mit Fenchel und Sauce Rouille 45,00
Meniiaufpreis 18,00
Dessert
Geeistes Phirsichsiippchen mit Lavendel-Honig-Eis 11,00
Mille-feuille mit Nektarine und Tonkabohnenganache 12,00
Getrinke
Roséwein
2020 Studio by Miraval 0,11 / 8,00
Miraval / Provence 0,751/ 48,00
Weikwein
2015 blanc 0,11 / 12,50
Domaine Tempier / Provence 0,751/ 75,00
Rotweine
2015 Vielles Vignes 0,11 /15,00
Domaine Gauby / Roussillon 0,751/ 90,00
2010 Chateauneuf du Pape 0,11/ 16,00
Chateau Mont-Redon / Rhone 0,751/ 96,00
SiiRwein
1999 Cuvée Elisabeth Vin Doux Naturel 0,11 /12,00

Domaine de la Rectoire / Banyuls 0,751/ 72,00



