
 
Kronenschlösschen Menü 

 
 

“Der Anfang“ 
 

Salat vom Spanferkel und Eismeergarnele 
Geschmorte Steckrübe und Quittenvinaigrette  

~ 
 

Marinierter Junger Kohlrabi 
Cassisholz-Aromen und Brunnenkresse 

~ 
 

Sanft gegarte Lachsforelle aus dem Wispertal 
Dill-Meerrettich-Nage und Schalotten-Confit 
 

~ 
Erbsen-Minz Velouté 

                                                     Erbsenfalafel und Grany Smith 
 

~ 
Törtchen vom Atlantik Hummer 
Bärlauch und Morcheln 

~ 
 

Gelbe Navetten Boule d'Or   
Röstbrotcrème und Holunderkapern-Vinaigrette 

 
~ 

 
Brust und Keule von der Mieral Taube 
Spitzkohlpraline und Gewürz-Aubergine 
 

~ 
 

Gratinierter Spargel vom Hof Merlau 
kleine Kartoffelcroissants und Parmesan 

~ 
 

Delice von der Gariguette Erdbeere 
Pistazie und Zitronenthymian 

~ 
Käseauswahl von Maître Affineur Antony 

Hausgemachtes Chutney, Feigen-Senf & Nuss-Brot 
 

 
 

“Das Ende“ 
 

5-Gang Menü 159 € 

6-Gang Menü 169 € 

7-Gang Menü 179 € 

jeder zusätzliche Gang +10 € 


