
 
Kronenschlösschen Menü 

 
“Der Anfang“ 

 
Feines vom Weidekalb 
Spargel vom Hof Merlau und Estragon  

~ 
Marinierter Junger Kohlrabi 

Cassisholz-Aromen und Brunnenkresse 
~ 

Hechtknocken mit Ossetra Kaviar 
Schmor Gurken und Rauchfisch-Fumet 

~ 
Erbsen-Minz Velouté 

                                                     Erbsenfalafel und Granny Smith 
~ 

Kotelette von der Seezunge 
Geschmorte Poveraden und Truffadecrème 

~ 
Gelbe Navetten Boule d'Or   

Röstbrotcrème und Holunderkapern-Vinaigrette 
~ 

Reh aus heimischer Jagd 
Allerlei von der Topinambur und Buchenpilze 

~ 
Gratinierter Spargel vom Hof Merlau 

kleine Kartoffelcroissants und Parmesan 
~ 

Delice von der Gariguette Erdbeere 
Pistazie und Zitronenthymian 

~ 
Käseauswahl von Maître Affineur Antony 

Hausgemachtes Chutney, Feigen-Senf & Nuss-Brot 
 

 
“Das Ende“ 

 

5-Gang Menü 159 € 

6-Gang Menü 169 € 

7-Gang Menü 179 € 

jeder zusätzliche Gang +10 € 


