
Alle Preise inklusive 19% MwSt. 

 

 

Bistrokarte 
 

Gedeckpreis € 3 pro Person 
(Tischweise serviert, französiche, gesalzene Rollenbutter und Brot der Bäckerei Laquai) 

       

à la carte Preise 

Vorspeisen & Suppen  
 

 

 

Knackiger Spargelsalat mit gerösteten Sonnenblumenkernen & Ebbelwoi-Dressing   € 21 
  

                

Spargelcrèmesüppchen mit Räucherlachsstreifen & Mandeln      € 18 

 

  

Sanft gegarte Maispoularde dazu Sauce Provençale & Ciabatta Crôutons    € 23 

 
 

Gesottener Kalbstafelspitz mit Frankfurter Grünen Kräutern & Radieschen   € 25 
  

 

 
Hauptgänge 

 

 

 

 

Pasta al Limone dazu Spargel, Erbsen & Bärlauch       € 26 
  
 

Krosses Lachsfilet auf Dill-Gurken-Ragout & kleinen Kartoffeln     € 32 
        
     

Sauté von der Lammkeule mit Bärlauch-Spätzle & gebratenen Champignons   € 34             
 
 

Rosa gebratener Kalbsrücken mit Stangenspargel & Kartoffelpüree     € 38  
                                                                
 

 
Desserts 

 
 

Eis & Sorbet Variation mit Crumble & Fruchtsauce       € 11 

 

 

Cheesecake-Mousse dazu Zitronensorbet & Karamell Sauce     € 14 

 

 

Salzburger-Kaiserschmarrn für 2 Personen, Buttermandel, Cox Orange Apfel & Vanille-Eis  € 26 

      

 

Käseauswahl von Maitre Affineur Antony  

Hausgemachtes Chutney, Feigen-Senf & Nuss-Brot € 24 

  

  

  



Alle Preise inklusive 19% MwSt. 

 

 

 

 

 

 
 

 

4-Gang Menü mit potage     € 75  pro Person                       

             5-Gang Menü       € 89  pro Person 

 

Kronenschlösschen-Klassiker  
 

 

Lachsforelle aus dem Wispertal mit Bärlauch-Kartoffelsalat & Spargel    € 26 

 

 

Ganze Artischocke zum Zupfen dazu pikante Gremolatacrème & Röstbrot   € 19 

 

 

Wiener Schnitzel mit Gurkensalat, Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren   € 35 

 

 

Ganzer Hummer für 2 Personen in 2 Gängen              

         € 68 pro Person 

I. Lauwarmer Salat von den Scheren auf Erbsenconfit und Granny Smith   

II. Gegrillter Hummerschwanz „à la Thermidor“ 

          

 menu surprise 
4- oder 5-Gänge Tischweise serviert 

 

 

 hors d’œuvre 

2021 Geisenheim Morschberg Riesling Kabinett 
Weingüter Wegeler | Rheingau  

 

~~~ 

 

 

 

€ 11 

 potage 

2024 Garden Eden Silvaner 

Weingut Markus Meier | Franken 

 

~~~ 

 

 

 

€ 10 

 entre le couloir 

2023 Sauvignon Blanc Fumé trocken 

Weingut Mosbacher | Pfalz 

 

~~~ 

 

 

 

€ 10 

 plat principal 

2018 Laumersheim Kirschgarten Spätburgunder VDP.GG 
Weingut Knipser | Pfalz 

 

~~~ 

 

 

 

€ 17 

 dessert 

2019 Oestrich Doosberg Riesling Spätlese 

Weingut August Eser | Rheingau 

 

 

€ 11 

 

 


