
QR-Code unserer Weinkarte 

 
Menü- und Weinempfehlung 

Küchenchefs Simon Stirnal und Roland Gorgosilich 
 und Maitre & Sommelier Florian Richter 

 

 
       Kronenschlösschen Menü     € 

  
 Entenleber 

 Kirsche / Cashew / Ginger beer     26 

 

1990 Dorsheim Pittermännchen Riesling Auslese 
Weingut Diel / Nahe 0,1l € 18,50 

 
~ 
 

                                               Steinbutt  
 Erbse / Wachtel / Safran     28 

 

2011 Te Koko 
Cloudy Bay / Marlborough 0,1l € 15,50 

 
~ 
 

 Sattelschwein 
 Hamburger National      28 

 

2014 Jechtingen Enselberg Spätburgunder trocken 
Weingut Franz Keller / Baden  0,1l € 14 

 
~ 
 

Buttermilch 
Gurke / Gin / Blaubeere       9 

 
~ 

 

Zweierlei vom Rind 
      Blumenkohl / Raviolo 

      42 

2015 Les Anciens Francs 
 Château Tour de Gendres / Côtes De Bergerac  0,1l € 15 

 
 ~ 

 

Limette 
  Joghurt / Roggen / Zitrone 
    14 

  2015 Kiedrich Turmberg Riesling Spätlese 
Weingut Robert Weil / Rheingau 0,1 l € 12,50 

  
 

 als 6-Gang Menu                  122 
 als 5-Gang Menu (ohne Steinbutt oder Sattelschwein)       98 

 

 


